
 

 

 
Antipasti 

 
 

Cotoletta di Gamberone in salsa di Peperone e bocconcini di Bufala 10,00 
Capesante con Asparagi fritti 10,00 
Sarde in Saor a modo nostro 9,00 
 
Mimosa d’Uovo con crudità d’Asparagi di Pernumia 9,00 
Soppressa della tradizione con  9,00 
l’ Agrodolce dell’ Orto di Casa e Polenta abbrustolita 
Sformatino di Asparagi in crema di Formaggi V 9,00 
Il nostro Lardo stagionato con crostini 9,00 
Prosciutto Crudo di Montagnana con Grissoni fritti 9,00 

 
Primi 

 
Paccheri con Canestrelli Pomodorini al Basilico e Piselli di Baone 9,00 
Chitarrini con Seppie Sarde e Zucchine 9,00 
 
Bigoli in finta Carbonara d’ Oca 8,00 
Tagliatelle al ragù d’Anitra “Latte e Miele” 8,00 
Tortelli di Patate con Barbe di Frate e GorgonzolaV 8,00 

 



 
Secondi 

 
  
Fritto misto di Pesce con Verdure 13,00 
Anguilla grigliata con Cappuccio stufato e 15,00 
riduzione di Aceto Balsamico  
Seppie alla Veneta con polenta e Piselli 12,00 

 
Costata di Scottona alla griglia 4,00/etto 
Fiorentina di Scottona alla griglia 4,50/etto 

 
Tagliata di Scottona al Rosmarino con tortino di Patate 13,00 
Tagliata di Puledro con Pomodorini Rucola e Grana 13,00 
Costolette d’Agnello alla scottadito con Verdurine Fritte 12,00 
Pollo “Latte e Miele” in Pastella con Verdurine 13,00  
Formaggio fuso con grigliata di VerdureV 10,00 
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